
Benvenuti im La Dolce Vita
Schön das Sie bei uns sind.

Nicola „Nico“ und Patrizia Brizzi wünschen Ihnen einen entspannten und  
genussvollen Aufenthalt im Restaurant La Dolce Vita.

Jedes unserer Gerichte wird mit größter Leidenschaft und Sorgfalt frisch  
für  Sie  zubereitet.  Der  authentische  Geschmack  Italiens  sowie  höchste  
Qualität sind uns dabei ganz besonders wichtig.

Gerne empfehlen wir Ihnen unsere aktuellen Tagesangebote und akzeptie-
ren gerne individuelle Änderungswünsche: Sprechen Sie uns einfach an.

Für ein Stück La Dolce Vita „zuhause“ können alle  Gerichte  auch zum  
Mitnehmen bestellt werden

Nico und Patrizia Brizzi
und das ganze La Dolce Vita Team

Unsere Öffnungszeiten
Donnerstags bis Dienstag 11:00 bis 14:30 Uhr und 17:00 bis 22:00 Uhr

Warme Küche
Donnerstags bis Dienstag 11:30 bis 14:00 Uhr und 17:30 bis 21:00 Uhr

Ruhetag: Mittwoch

Reservierung und Bestellung
☎ 07151 / 99 41 922



Antipasti / Vorspeisen
1 Carpaccio di manzo 14,50

Rindercarpaccio mit Rucola, gehobeltem Parmesan
und Olivenöl   (13) 

2 Mozzarella di Bufala 12,50
Büffelmozzarella mit San Daniele Schinken, 
Cocktailtomaten, Grissini und Olivenöl   (1/13/b/k) 

3 Antipasti di mare 14,50
Meeresfrüchtesalat mit Muscheln   (10) 

4 Antipasti della Casa 18,50
Verschiedene Vorspeisen nach Art des Hauses   (13/b/k) 

5 Antipasti della Casa (kleine Portion) 11,50
Verschiedene Vorspeisen nach Art des Hauses   (13/b/k) 

6 Piatto di verdure appena grigliate 11,50
Teller mit frisch gegrilltem Gemüse

7 Bruschetta all’ Italiana 7,50
3 Scheiben getoastetes Brot mit Tomaten, Knoblauch,
Oregano und Olivenöl   (1/2/5/6/7) 

9 Bruschetta Golosa 11,50
3 Scheiben getoastetes Brot mit Tomaten, Rucola, Parmesan,
Büffelmozzarella, Knoblauch, Oregano, und Olivenöl   (1/2/5/6/7) 

10 Gamberetti aglio e olio 12,50
Garnelen in Knoblauchöl   (10) 

11 Pane all 'aglio 3,50
Wir empfehlen zu allen Vorspeisen und Salaten 
3 Scheiben Brot mit Knoblauch überbacken   (1/2/5/6/7/13) 

Die Liste der Allergene und Inhaltsstoffe finden Sie am Ende der Karte



Zuppe / Suppen
20 Minestrone 7,50

Hausgemachte Gemüsesuppe   (3) 

21 Zuppa di Pomodoro 5,50
Hausgemachte Tomatensuppe   (13/l) 

22 Zuppa di Pollo 6,50
Hühnersuppe mit Ei   (3/9/12/13/15/f/g) 

23 Zuppa di Cipolle 6,50
Zwiebelsuppe  (3) 

Insalate / Salate
30 Insalata verde 5,50

Kleiner grüner Salat

31 Insalata mista 6,50
Kleiner gemischter Salat

32 Insalata col Tacchino e pinoli 14,50
Großer gemischter Salat mit Putenstreifen und Pinienkernen   (16) 

33 Insalata Dolce Vita 14,50
Großer gemischter Salat mit Rinderfiletstreifen   (16) 

34 Insalata con salmone e avocado 15,50
Großer gemischter Salat mit Lachs und Avocado   (10) 

35 Pane all 'aglio 3,50
Wir empfehlen zu allen Vorspeisen und Salaten 
3 Scheiben Brot mit Knoblauch überbacken   (1/2/5/6/7/13) 

Die Liste der Allergene und Inhaltsstoffe finden Sie am Ende der Karte



Piatti classici di pasta 
Klassische Nudelgerichte

40 Paccheri frutti di mare 18,50
Rohrnudeln mit Meeresfrüchten und Muscheln   (1/2/4/10) 

41 Paccheri del mio amore 16,50
Rohrnudeln mit Steinpilzen, Kalbsfiletstreifen, Knoblauch, 
Petersilie und Tomatensoße   (1/2/13/18/k/l) 

42 Paccheri a modo mio 15,50
Rohrnudeln mit Gorgonzola, frischen Champignons, 
Knoblauch und Tomatensoße   (1/2/13/18/k/l) 

43 Paccheri pomodoro e basilico 10,50
Rohrnudeln mit frischer Tomatensahnesoße
Basilikum und Parmesan   (1/2/13/k/l) 

44 Paccheri alla siciliana 15,50
Rohrnudeln mit Auberginen, Knoblauch,
Basilikum, Cocktailtomaten und Mozzarella   (1/2/13) 

45 Paccheri Nico’s Art 16,50
Rohrnudeln mit Zucchini, Auberginen,
Cocktailtomaten, Krabben und Knoblauch   (1/2/10) 

46 Linguine alla scoglio 17,50
Nudeln mit Venusmuscheln, Knoblauch,
Cocktailtomaten, Petersilie und Weißwein   (1/2/10) 

Die Liste der Allergene und Inhaltsstoffe finden Sie am Ende der Karte



Piatti classici di pasta 
Klassische Nudelgerichte

47 Linguine ai crostacei 19,50
Nudeln mit Garnelen, Scampi, Muscheln, Knoblauch,
Tomaten und Weißwein   (1/2/10/19) 

48 Linguine alla casa 18,50
Nudeln mit Garnelen, Zucchini, Cocktailtomaten,
Knoblauch und Petersilie   (1/2/10) 

49 Linguine aglio, olio e peperoncini 11,50
Nudeln mit Olivenöl, Knoblauch und scharfen Peperoni   (1/2/10) 

50 Linguine al ragù 10,50
Nudeln mit Fleischsoße   (1/2/k/l) 

51 Linguine al pomodoro 9,50
Nudeln mit frischer Tomatensoße und Basilikum   (1/2/k/l) 

Die Liste der Allergene und Inhaltsstoffe finden Sie am Ende der Karte



Piatti tradizionali e moderni di pasta
Traditionelle und moderne Nudelgerichte

52 Garganelli ai gamberoni 17,50
Röhrennudeln mit Garnelen, Knoblauch, Weißwein
und Tomatensoße   (1/2/10/19/k/l) 

53 Garganelli al salmone 16,50
Röhrennudeln mit frischem Lachs, Rucola,
und Tomatensahnesoße   (1/2/9/10/k/l) 

54 Garganelli della casa 16,50
Röhrennudeln mit Kalbsfiletstreifen, frischen 
Champignons und rosa Soße   (1/2/9/13/18/k/l) 

55 Garganelli quattro formaggi 14,50
Röhrennudeln mit vier verschiedenen Käsesorten   (1/2/9/13) 

Die Liste der Allergene und Inhaltsstoffe finden Sie am Ende der Karte



Pasta al forno
Überbackene Nudeln

61 Lasagne 14,50
Lasagne mit Rinderhackfleischsoße   (1/2/9/13) 

62 Cannelloni 14,50
Mit Ricotta, Spinat und Béchamelsoße   (1/2/9/13) 

63 Tris di pasta al forno 14,50
Dreierlei Nudeln überbacken   (1/2/9/13) 

Piatti per bambini
Kinderkarte

(für Kinder bis 12 Jahre)
70 Popeye 6,50

Nudeln wahlweise mit Fleischsoße, Tomatensoße 
oder Sahnesoße   (1/2/9/k/l) 

71 Tom & Jerry 6,50
Kinderschnitzel mit Pommes frites   (1/2/9/13) 

72 Speedy Gonzales 6,50
Chicken-Nuggets mit Pommes frites   (1/2/9/13) 

Die Liste der Allergene und Inhaltsstoffe finden Sie am Ende der Karte



Pizza Classica
Pizza klassisch

80 Pizza Margherita 11,50
San Marzano Tomaten und Fior di latte   (1/9) 

81 Pizza prosciutto 14,50
San Marzano Tomaten, Fior di latte, Kochschinken   (1/9/b) 

82 Pizza salame 14,50
San Marzano Tomaten, Fior di latte, 
Schiacciata Piccante   (1/9/b) 

83 Pizza quattro formaggi 15,50
San Marzano Tomaten, Fior di latte, ,vier verschiedene 
Käsesorten   (1/9/13/b) 

84 Pizza quattro stagioni 15,50
San Marzano Tomaten, Fior di latte, Kochschinken, Salami,
Champignons, Paprika   (1/9/b) 

85 Pizza diavolo 14,50
San Marzano Tomaten, Fior di latte, Salami, Paprika
scharfe Peperoni   (1/9/b) 

86 Pizza frutti di mare 16,50
San Marzano Tomaten, Fior di latte, frische 
Meeresfrüchte   (1/9/10) 

87 Pizza funghi 12,50
San Marzano Tomaten, Fior di latte, Champignons   (1/9) 

Die Liste der Allergene und Inhaltsstoffe finden Sie am Ende der Karte



Specialità di pizza
Pizza-Spezialitäten

88 Pizza ti amo 16,50
San Marzano Tomaten, Fior di latte, Kochschinken,
Champignons, Knoblauch, Artischocken   (1/9/b) 

89 Pizza Patrizia 14,50
San Marzano Tomaten, Fior di latte, Kochschinken,
Gorgonzola   (1/9/13/b) 

90 Pizza Dolce Vita 17,50
San Marzano Tomaten, Fior di latte, Steinpilze, Rucola,
Parmesan, Burrata   (1/9/13) 

91 Pizza Parma 17,50
San Marzano Tomaten, Fior di latte, Parmaschinken,
Gorgonzola, Rucola   (1/9/13/b) 

92 Pizza ortolane 16,50
San Marzano Tomaten, Fior di latte, frisch gegrilltes
Gemüse    (1/9) 

93 Pizza Norvegia 17,50
San Marzano Tomaten, Fior di latte, Lachs, Lauch   (1/9/10) 

94 Pizza Nico 16,50
San Marzano Tomaten, Fior di latte, Thunfisch, Zwiebel,
Knoblauch, Kapern   (1/4/9/10) 

Die Liste der Allergene und Inhaltsstoffe finden Sie am Ende der Karte



Specialità di pizza
Pizza-Spezialitäten

95 Pizza Mamma mia 15,50
San Marzano Tomaten, Fior di latte, Rucola, Burrata   (1/9/13) 

96 Pizza Jo e Te 13,50
San Marzano Tomaten, Fior di latte, Kochschinken, 
Champignons   (1/9/b) 

97 Pizza Capri 14,50
San Marzano Tomaten, Fior di latte, Thunfisch, 
Zwiebeln   (1/9/10) 

98 Pizza mare e monti 14,50
San Marzano Tomaten, Fior di latte, Shrimps, 
Champignons   (1/9/10) 

Die Liste der Allergene und Inhaltsstoffe finden Sie am Ende der Karte



Vitello e tacchino
Gerichte von Kalb und Pute

100 Scaloppine alla crema 26,50
Kalbsrückenmedaillons mit Rahmsoße, Nudeln 
und Salat   (1/2/9/13) 

101 Scaloppine ai funghi 26,50
Kalbsrückenmedaillons mit Pilzen, Nudeln 
und Salat   (1/2/9/13/18) 

102 Wiener Schnitzel 26,50
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pommes frites und Salat   (1/2/9) 

103 Piatto fitness 25,50
Gegrilltes Kalbsteak mit Gemüse

104 Sminuzzato di vitello 25,50
Kalbsgeschnetzeltes mit frischen Champignons, Nudeln
und Salat   (1/2/9/13/18) 

105 Tacchino alla griglia 22,50
Putenschnitzel vom Grill mit Pommes frites und Salat

106 Grigliata mista 31,50
Pute, Rind und Kalb vom Grill mit Pommes frites 
und Salat   (1/2/9) 

Die Liste der Allergene und Inhaltsstoffe finden Sie am Ende der Karte



Carne di manzo
Fleischgerichte vom Rind

110 Filetto di manzo alla griglia 37,50
Rinderfilet vom Grill mit Rosmarinkartoffeln und Salat   (1/2/9) 

111 Filetto al gorgonzola 38,50
Rinderfilet mit Broccoli und Gorgonzola überbacken
dazu Nudeln und Gorgonzolasoße   (1/2/9/13) 

112 Filetto al pepe verde 38,50
Rinderfilet mit grünem Pfeffer, Rosmarinkartoffeln 
und Salat   (1/2/9) 

113 Bistecca alla griglia 32,50
Rumpsteak vom Grill mit Pommes frites und Salat   (1/2/9) 

114 Bistecca ai funghi 33,50
Rumpsteak mit Pilzen, Nudeln und Salat   (1/2/9/13/18) 

115 Bistecca al gorgonzola 33,50
Rumpsteak mit Gorgonzolasoße, Nudeln und Salat   (1/2/9/13) 

116 Tagliata di manzo 27,50
Tranchiertes Rumpsteak vom Grill mit Rucola und 
Parmesan   (1/2/9/13) 

Die Liste der Allergene und Inhaltsstoffe finden Sie am Ende der Karte



Pesce
Fischgerichte

120 Branzino alla griglia 28,50
Wolfsbarsch vom Grill mit Gemüse und Salat   (10) 

121 Salmone alla griglia 28,50
Lachs vom Grill mit Gemüse und Salat   (10) 

122 Rana pescatrice 31,50
Seeteufel mit Oliven, Kapern, Weißwein, Nudeln 
und Salat   (1/2/9/10/13/19) 

123 Gamberoni alla griglia 37,50
Riesengarnelen vom Grill mit Gemüse und Salat   (10) 

124 Grigliata di pesce 37,50
Gemischter Fisch vom Grill mit Gemüse und Salat   (10) 

Bitte fragen Sie Ihre Servicekraft nach  
unseren tagesaktuellen Fischangeboten

Die Liste der Allergene und Inhaltsstoffe finden Sie am Ende der Karte



Particolarmente consigliato
Besonders zu empfehlen

130 Tagliolini al tartufo 20,50
Bandnudeln mit Trüffel, Parmesan und Rucola   (1/2/9/13/18) 

131 Tagliolini al salmone 18,50
Bandnudeln mit frischem Lachs in Cognac flambiert,
dazu Rahmsoße und Rucola   (1/2/9/10/13/17) 

132 Funghi porcini trifolati in padella 21,50
Steinpilze in der Pfanne gebraten, Cocktailtomaten,
Knoblauch, Petersilie, Weißwein und Nudeln   (1/2/9/13/18) 

133 Ravioli al ragù 15,50
Ravioli mit Fleischsoße, Sahne und Erbsen   (1/2/9/13) 

134 Bistecca ai funghi porcini 33,50
Rumpsteak mit Steinpilzen, Nudeln und Salat   (1/2/9/13/18) 

135 Scaloppine ai funghi porcini 28,50
Kalbsrückenmedaillons mit Steinpilzen, Nudeln 
und Salat   (1/2/9/13/18) 

Die Liste der Allergene und Inhaltsstoffe finden Sie am Ende der Karte



Dolci / Dessert
140 Tiramisu 6,50

Hausgemachtes Tiramisu   (1/2/9/13) 

141 Profiteroles 6,50
Windbeutel mit Vanillecrème gefüllt und mit weißer 
Schokolade überzogen   (1/2/9/13) 

142 Cassata siciliana 6,50
Sizilianische Eistorte mit Stracciatella, Vanille, Schokolade 
und kandierten Früchten   (9/13) 

143 Torroncino 6,50
Halbgefrorene Mousse mit Mandeln und Pistazien
sowie mit Schokoladensoße überzogen   (9/13) 

144 Soufflé al cioccolato 8,50
Schokoladensoufflé   (1/2/9) 

145 Panna cotta   (9) 6,50

Bevande calde / heiße Getränke
Kaffee   (i) 2,80
Latte macchiato   (9/i) 3,80
Cappuccino   (9/i) 3,20
Espresso   (i) 2,60
Doppelter Espresso   (i) 3,60
Affogato al caffè   (2/9/13/i) 3,80

Die Liste der Allergene und Inhaltsstoffe finden Sie am Ende der Karte



Getränke

Aperitivo / Aperitif
Aperitivo della casa 0,2 l 9,00

Hausaperitif: Prosecco mit Holunder, Bitter Lemon, frische
Zitrone, Minze, wilde Erdbeere   (6/7/j) 

Aperitivo della casa 0,2 l 7,00
Hausaperitif alkoholfrei   (p) 

Prosecco   (j) 0,1 l 5,50

Martini bianco 2 cl 5,50
Italienischer Wermut mit subtiler Süße und
raffinierter Komplexität   (g/j) 

Negroni 2 cl 7,90
Gin, roter Wermut, Campari   (g/j) 

Cynar 2 cl 5,50
Italienischer Bitterlikör aus Artischocken, Kräutern
und Gewürzen   (g) 

Die Liste der Allergene und Inhaltsstoffe finden Sie am Ende der Karte



Getränke

Spritz
Aperol Spritz 0,2 l 7,90

Aperol, Prosecco, Soda, Orange   (g/j) 

Hugo Spritz 0,2 l 7,90
Holunder, Prosecco, Soda, Minze, Limette   (j) 

Sarti Spritz 0,2 l 7,90
Sarti rosa, Prosecco, Soda, Limette   (g/j) 

Campari Spritz 0,2 l 7,90
Campari, Prosecco, Soda, Orange   (g/j) 

Crodino Spritz 0,2 l 7,90
Crodino, Prosecco, Soda, Zitrone   (g) 

Limoncello Spritz 0,2 l 7,90
Limoncello, Prosecco, Soda, Zitrone   (j) 

Alle Spritz sind auch alkoholfrei erhältlich 0,2 l 5,90
Aperol / Campari / Sarti werden durch Sanbittèr 
oder Crodino ersetzt   (g) 

Die Liste der Allergene und Inhaltsstoffe finden Sie am Ende der Karte



Getränke

Alkoholfrei
Cola Zero   (f/g/i/h) 0,33 l 3,10
Paulaner Cola   (f/g/i) 0,33 l 3,10
Paulaner Spezi   (g/i) 0,33 l 3,10
Fanta   (g) 0,33 l 3,10
Sprite 0,33 l 3,10
Apfelsaft / Orangensaft / Johannisbeernektar 0,3 l 3,50
Apfelsaft / Orangensaft / Johannisbeernektar 0,5 l 4,90
Saftschorle 0,3 l 2,70
Saftschorle 0,5 l 4,90
San Pellegrino 0,25 l 2,80
Acqua naturale / stilles Wasser 0,25 l 2,80
San Pellegrino 0,75 l 6,50
Acqua naturale / stilles Wasser 0,75 l 6,50
Schweppes Bitter Lemon   (p) 0,3 l 3,50

Die Liste der Allergene und Inhaltsstoffe finden Sie am Ende der Karte



Getränke

Bier vom Fass
Chiemseer Hell   (1/19) 0,3 l 3,80
Chiemseer Hell   (1/19) 0,5 l 5,20
Paulaner Hefeweizen hell   (1/19) 0,3 l 3,80
Paulaner Hefeweizen hell   (1/19) 0,5 l 5,20

Flaschenbier
Fürstenberg Pils   (1/19) 0,33 l 3,80
Fürstenberg alkoholfrei   (1/19) 0,33 l 3,80
Radler   (1/19) 0,3 l 3,80
Radler   (1/19) 0,5 l 5,20
Paulaner Hefeweizen alkoholfrei   (1/19) 0,5 l 5,20
Paulaner Kristallweizen   (1/19) 0,5 l 5,20

Die Liste der Allergene und Inhaltsstoffe finden Sie am Ende der Karte



Getränke

Vino bianco / Weißwein
Pinot Grigio   (19/j) 0,1 l 3,50 0,2 l 6,50
Lugana   (19/j) 0,1 l 3,90 0,2 l 8,50
Grillo   (19/j) 0,1 l 3,90 0,2 l 8,50
Vermentino   (19/j) 0,1 l 3,90 0,2 l 8,50

Vino rosato / Roséwein
Bardolino Chiaretto   (19/j) 0,1 l 3,50 0,2 l 6,50

Vino rosso / Rotwein
Valpolicella (halbtrocken)   (19/j) 0,1 l 3,50 0,2 l 6,50
Chianti (trocken)   (19/j) 0,1 l 3,50 0,2 l 6,50
Lambrusco   (19/j) 0,1 l 3,50 0,2 l 6,50
Primitivo   (19/j) 0,1 l 3,90 0,2 l 8,50
Nero di Troia   (19/j) 0,1 l 3,90 0,2 l 8,50
Nero d’avola   (19/j) 0,1 l 3,90 0,2 l 8,50
Bardolino   (19/j) 0,1 l 3,50 0,2 l 6,50

Schorle
Weiß / Rosé / Rot   (19/j) 0,2 l 4,70

Flaschenweine finden Sie in unserer Weinkarte

Die Liste der Allergene und Inhaltsstoffe finden Sie am Ende der Karte



Getränke

Distillati / Spirituosen
Vecchia Romagna   (j) 2 cl 3,50
Kirschwasser 2 cl 3,50
Obstler 2 cl 3,50
Jägermeister   (g) 2 cl 3,50
Fernet branca   (g) 2 cl 3,50
Marsala   (j/o) 2 cl 3,50
Ramazotti   (g) 2 cl 3,50
Averna   (g) 2 cl 3,50
Amaretto   (13) 2 cl 3,50
Sambuca 2 cl 3,50
Grappa 2 cl 3,50
Grappa riserva barricata 2 cl 6,50

Die Liste der Allergene und Inhaltsstoffe finden Sie am Ende der Karte



Allergene
1) Gluten glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel)
2) Eier Hühnereier und daraus gewonnene Erzeugnisse
3) Sellerie Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
4) Weichtiere Tintenfisch, Muscheln, Schnecken und daraus gewonnene Erzeugnisse
5) Schwefeldioxid/Sulfite SO2 und Sulfite (Konzentration > 10 mg/kg oder > 10mg/l)
6) Lupinen Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
7) Sesam Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
8) Senf Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
9) Milch / Laktose Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose)
10) Fisch / Krebstiere Fisch und Meeresfrüchte (Garnelen, Scampi, Lachs, Wolfsbarsch, etc.)
11) Erdnüsse Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
12) Soja Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse
13) Nüsse Schalenfrüchte (Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashewkerne,

Pistazien, Pekannüsse, Paranüsse, etc.)
14) Lactose
15) Hühnerei
16) Nüsse (Pinienkerne) Pinienkerne (können Spuren anderer Nüsse enthalten)
17) Krebstiere Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
18) Steinpilze Steinpilze / Waldnüsse (Pilzallergen)
19) Alkohol (Wein / Bier) Enthält Alkohol aus Wein oder Bier

Inhaltsstoffe
a) Konservierungsstoffe z.B. Natruimbenzoat, Sorbinsäure
b) Nitritpökelsalz Nitritpökelsalz (z.B. in Schinken und Wurstwaren)
c) Antioxidationsmittel z.B. Ascorbinsäure (E300), Tocopherole
d) Geschmacksverstärker z.B. Glutamat (E621)
e) geschwärzt (Oliven) mit Eisen(II)-Gluconat geschwärzte Oliven
f) Phosphate Phosphate als Schmelz- oder Backhilfsmittel
g) Farbstoff zugelassene Lebensmittelfarbstoffe
h) Süßungsmittel künstliche Süßungsmittel (z.B. Aspartam. Stevia)
i) Koffein
j) Schwefeldioxid/Sulfite
k) Kaliumnitrat Konservierungsstoff (E252) (in Reifeprodukten / Käse)
l) Zitronensäure Säuerungs- / Antioxidationsmittel (E330)
m) mit Phosphat
n) mit Süßungsmittel
o) mit Konservierungsstoff
p) Chininhaltig

Die Liste der Allergene und Inhaltsstoffe finden Sie am Ende der Karte


